LA CARTE

Nos créations

0l PATISSERIE

y Forét-noire Oreo 16 bH ﬁ Opéra 16 bH
2 Opéra café 16 pH y Trois chocolats 17 bH
9 Tiramisu spéculoos 17 bH Citron meringué 17 bH
Caramel chocolat 17 DH ,?—: Praliné noisette 17 DH
Framboisier 17 pH 9 Noisette chocolat 17 pH
Framboise 17 pH 3 fr Vanille fruits rouges 17 DH
Carré fruits rouges 17 pH Carré exotique 17 pH
Carré café amandes 17 pH Barre praliné amande 17 pH
Cone framboise 17 bH Framboise individuelle 17 bH
Cheesecake spéculoos 15 pH Cheesecake Oreo 15 pH
Cheesecake citron 15 pH Cheesecake fruits rouges 15 pH
Mille-feuille 13 bH Mille-feuille citron 13 pH
Mille-feuille caramélisé 13 pH Mille-feuille framboise 15 pH
Panier de fruits frais 25 bH @ Dessert praliné 15 pH
Q(f' '+ Dessert fruits rouges 15 pH \Q Dessert Lotus 15 pH
Q Dessert griotte 15 bH \@} Dessert chocolat 15 bH

02 VIENNOISERIE

m Croissant au beurre 6 DH ‘ Croissant cacao 8 DH




m Croissant bicolore chocolat 9 DH @\7 Croissant 2 la fraise 10 pH
’ Croissant bicolore pistache 12 pbH ‘ Pain au chocolat 7 DH
’ Pain au chocolat cacao 9 DH v Chausson au chocolat 9 DH
§ Pain suisse 9 DH ’ Roulé au chocolat 9 DH
' Brioche feuilletée au chocolae 12 bH , Roulé 2 la cannelle 10 pH
Q Couronne chocolat-noisete 14 pH @ Feuilleté banane-caramel 10 pH
g Feuilleté au caramel 12 pH @ Danoise 4 la griotte 10 pH
Danoise aux mares 12 bH Danoise aux fraises 12 bH
Brioche aux griottes 10 pH @ Couronne aux fruits frais 14 DH
Feuilleté aux fruits rouges 14 DH Q Feuilleté 2 la fraise 12 pH
Carrés feuilletés au chocolar 10 pH ‘ Carré aux pépites de chocolar 8 bH
03 BOULANGERIE
ﬂ' Baguette tradition 3 DH y Baguette dorée 3 DH
/ Baguette aux graines S DH / Baguette multicéréales S DH
/ Pain batard 4 DH ”~ " Ficelle 3 DH
’ Pain rond 2 DH “ Khobz 4 la semoule 2 DH
0 Pain complet aux graines 6 DH . Pain complet S DH
(04 CAKE DESIGN
@ Ceeurrougeet feuilledor 320 DH/kg ‘ Couronne framboise 300 DH/kg
Mﬁ) Mangue et cceurrouge 300 DH/kg . Coeur macarons 320 DH/kg
: Carré mangue 280 DH/kg . Coeur fruits rouges 300 DH/kg




\t“,‘ Carré fruits frais 300 DH/kg O Couronne macarons 320 DH/kg
@ Carré décor chocolat 280 DH/kg ﬁ Gateau chocolat et macarons 300 DH/kg
; Carré chocolat et or 320 DH/kg <\\’ ) Giteau rose et fleur 320 DH/kg
"‘* ) Deux coeurs 340 DH/kg

05 TROMPE-L'GEIL

! Mangue 23 DH - Poire 23 DH
W' Citron 23 bH 3 Orange 23 DH
‘ Fraise 23 DH ‘ Noix 25 pH
9 Noix chocolat 25 DH =28 Rocher 25 DH
‘ Lévres 25 DH

06 BELDI

ﬁ Assortiment beldi 160 DH/kg * FEclats de chocolat 180 DH/kg
@ Chebakia 140 DH/kg ' Ghriba fruits rouges 150 DH/kg
a Ghriba chocolat 160 DH/kg . Ghriba cacao 150 DH/kg

Prix taxes comprises.

Tarifs indlicatifs, susceptibles de modification.
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